
Balsamico 
 
Ekte Balsamico lages kun 
av Lambruso- og 
Trebbianodruene fra 
Modena distriktet i Italia. 
En god Balsamico (som 
Dolly Dimple’s) skal ha en 
frisk syrlig smak og har 
ingen sukker- eller 
fargetilsetninger. 

 
Om høsten presses druene til 
juice og kokes umiddelbart til 
druemost. Druemosten 
lagres og modnes på trefat, 
og av 100 liter juice blir det 
bare igjen 1,5 liter Balsamico. 
 
 


